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palc7 vos invités en leur faisant

découvrir un cannclloni & cuire au
barbecue! Cette nouvelle invention de
Daniel St-Pierre, le pmpncl.urc de la
fabrique O'Mari, n csl qu un ux-.mph,
des S
ar é pour
ses chcnh et de grands restaurants.
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Des pates fraiches et farcies exqui-
ses congues sclon la pure tradition
italicnne et parfois enrichies
des saveurs du  terroir  québécois
combleront les gourmets qui n'ont
pas le temps de cuisiner. Le choix

Ffes delies rordoafricains db Vitl-
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de repas est suffisamment dn’crslflc
pour vous permettre de
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Yasmina H Jamai

pourquoi pas unc fondue parmesan,

la maison, un menu différent chaque
jour. Une quarantaine de mets raffi-
nés, tous les types de pites italiennes
et de sauces congus sur place sont &
votre portée. Vous trouvercz aussi
des fromages, de I'huile d'ollve du
vinaigre  bal ct s

une sy ¢ d’0O’Mari, puis des
raviolis délicicusement far-
cis de saumon fumé ou de cham-
pignons sauvages avec leur
sauce assortie. Bt pour une finale
sucrée, un cannolli ou un tarallucci
que Vous pourrez vous procurer en
fin de i Grace a O'Man,

P
accessoires de cuulnc

Pour surprendre vos amis, voltre
famille et vos invités, conficz le soin
i Daniel St-Pierre de couper vos pites
fraichesselon vos préfé pourune
expérience unique. Et en entrée,
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Un ger el une p
algériens se sont unis il y a trois
ans pour faire de Croissant Hippone
une petite oasis de saveurs salées
et sucrées d'Afrique du Nord et
d’aillcurs.

Chez Croissant Hippone, du nom

de la ville d'origine du couple al-

gérien, offrc une panoplic de mets
des aux |

veau, poulet, merguez ou royal et

&es\ugmce ayant muolc Icnlcmcnl

vous serez un héte distingué toute
I"année puisque certains des mets
offerts sont adaptés en fonction de
chaque saison.

Yasmina B Jomai

Outre les populaires croissants et
chocolatines au beurre offerts en
matinée et les desserts orientaux tels
les baklavas ct gitcanx aux amandes
a ac.compagncr d 'un véritable the &
la r
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La nouvelle avenue

B\ O Mart

) 6584, boul, Monk

~— 514.768.2613
sont également fournis. Tout pour

satisfaire une clientéle comblée par
la multitude de choix et la qualité
es mets,

Karim G, le chalcurcux propriétaire,
vous invite & découvrir son oasis de
saveurs le matin, le midi ou le soir.
Il se fera un plaisir de vous raconter
I'histoire de sa ville d’origine, dont
il conserve une douce nuslalgn.
Chez C

pains sont servis.

On pecut manger sur place ou
emporter des sandwichs composés
de shish kebab ou shish taouk, bro-
chettes de viande hachée, merguez ou
poulcl grillé, Iks tourtes, quiches,

decette mysumuse ville vous
donncront un apergu de ['ancicnne
cité romaine d'Algéric que vous
aurcz peut-étre méme envie de visiter.

Croissant Hippone
6198, Boul. Monk

comme le veut la tradi ct les 514.410.7823
maghrébine, plats de rapide
0’ mari 6584 Monk, 514-768-2613 Supermarché Monk 6705 Monk, 514-768-8981
Croissant Hippone 6198 Monlk, 514-419-7823 Iga St-Plerre 6775 Monk, 814-767-8323
Fruiterie Shaana 6601 Monk, B14-762-4691 Charcuterie Monk 6448 Monk, 814-762-4747
Boucherie Maheu 6069 Monk, 514-985-1772 Marché Grégoire 6400 Monk, 514-768-3441
Gourmet Aldo 2437 Allard, 814-766-8921 Yosolo (fipicerie fine) 6725 Monlk, 514-248-4498
Bpicerie Méditerranéenne 6446 Monk, B14-223-4427 Marché Jarry 8667 Monk, B14-768-7788
Iona Patisserie 6577 Monk, 514-489-6313
Fabricalion arfisanale de pates alimentaires (ISLEUEIE L TIEE A Al
pat petit gateaux, o9 IPPONE
2 biscuits, “cake pops ancerie Articanale
)T et Boulangerie Artisanale

Ot

* Grossiste
* fabrication

» 514.768.2613

* Mariage * Anniversaire * Baptéme * Féte d'enfant
Et plus encore!

6198, boul. Monk -

514-419-7823




