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La nouvelle avenue

N

vez-vous goiité des giteaux

datant de 2000 ans comme le
cozenac,une brioche traditionnelle
roumaine ou encore le giteau-chemi-
née hongrois kurtes kalacs congu
dans la région de Dracula? Si vous
aimez enrichir votre culture culinaire
.internationale, sachez que Nicoleta
~Radu, une Québécoise d’origine
roumaine, a ouvert il y a sept
mois lona Pitisserie qui offre les
meilleurs kurtos kalacs de Montréal,

Votre visite vaudra le détour pour
déguster sans culpabilité le kurtos
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kalacs, un pain léger croustillant
couronné de différents ingrédients
salés ou sucrés. Les kurtos kalacs
a la mozzarella, aux olives, au pou-
let, & la dinde, au jambon ou avec
noix, cannelle, chocolat, pépites
chocolatées ou bonbons multicolores
partentvite. Commandez donc ce régal
digestif selon vos préférences en
téléphonant au 514 489-6313 et il
sera prét deux jours plus tard.

Nicoleta a lancé sa pitisseric en
mémoire de son pere lon décédé
I’an dernier qui révait de maté-

rialiser ce projet avec elle. La soupe
roumaine perisoare  aux légumes
et 4 la viande, de méme que ses
potages, sandwichs et bagels vous
combleront. Découvrez également sa
salade de fruits maison, ses patisse-
ries frangaises, cakes roumains aux
fruits frais, viennoiseries, crémes
glacées, giteaux d’anniversaires a
commander, mousses aux chocolats
blanc et noir, gaufres exquises et
strudels innovateurs (aux framboi-
ses, fraises, bleuets, fromage frais et
fromage sal¢). Des produits naturels
qui valent le détour.

Tona Patisserie
77, Boul. Monk
4.480 65153




